Cuisiniere a Induction finition Classique — 911 mm

MODELE
ICBIR36550/S/T

CARACTERISTIQUES

La surface de cuisson a induction en vitrocéramique résistante aux
rayures offre un contréle de température constant et précis et une
réponse de réglage de température presque instantanée.

Le systéme breveté de la double chaleur tournante du four « Dual
Verticross™ » procure une cuisson uniforme et savoureuse, sur tous les
niveaux du four. Le préchauffage est atteint plus rapidement.

Le mode Gourmet intégré, véritable pilote automatique, propose prés de
50 fonctions et recettes prédéfinies, testées par des chefs, qui simplifient
la cuisson des plats courants aux plus élaborés.

10 modes de cuisson : Patisserie, Rotir, Grill, Chaleur tournante, Maintien
au chaud, Rétir chaleur tournante, Gourmet, Levée de pate, Pierre a pizza
(nécessite un accessoire), Déshydratation (nécessite un accessoire).

L'élégante table de cuisson présente un écran interactif saisissant.
L'écran tactile couleur est intuitif, facile a lire et se verrouille pour plus
de sécurité.

Pour un meilleur contrdle de la température et une plus grande sécurité,
le systéeme d'allumage par ignition rallume les briileurs

automatiquement. SPECIFICATIONS

Le mode Boost fournit une chaleur rapide pour des temps d'ébullition Dimensions hors tout 911 mmLx902 mmHx718 mmP
40% plus rapides, rivalisant avec la vitesse du gaz et de I'électricité. . )
Poids a I’expédition 202 kg
La fonction Bridge relie deux zones d'induction en une seule grande Capacité nette du four 178 L
zone, permettant l'utilisation d'une plaque chauffante a induction, d'un o
rétissoire ouvert ou d'un braconnier de poisson. Diamétre foyers (1) 279 mm
(4) 203 m

Le nettoyage est simple. La surface en verre céramique lisse et noire
résiste aux rayures de nettoyage et aux taches. Puissance maximale (1) 2600 W avec 3700 W boost
. . 4) 2100 W avec 3700 W boost
La sonde de température vous alerte lorsque votre plat a atteint la @)
température souhaitée.
Puissance maximale de la 11,100 W

Systéme d'autonettoyage par pyrolyse, fonction démarrage différé, .

i ; Yage par pyroly 9 surface de cuisson
minuterie et mode sabbat.
La construction en acier inoxydable et les lignes épurées de la gamme se
coordonnent élégamment avec une gamme compléte d'appareils de
gamme Classique Sub-Zero, Wolf.

ACCESSOIRES DU FOUR CONFIGURATION DE LA SURFACE DE CUISSON
Rail télescopique Grille de four
Léchefrite (576L x 349P x 25H) Sonde de température
Plat a grillade Kit de déshydratation
Kit de pierre a pizza Plat multifonction

Cache-pieds avant Cache-roulettes arriére




Cuisiniere a Induction finition Classique — 911 mm

SPECIFICATION DU PRODUIT CONNEXION ELECTRIQUE

Dimensions hors tout 911 mmLx902 mmHx718 mmP
Dimension intérieur four 794 mm L x 444 mm H x 508 mm P
Alimentation électrique 220-240V, 50/60 Hz y “;413—" 216 *
Connexion électrique 63 amp 124 E
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*Sans hotte, un dégagement minimal de 914mm du comptoir jusqu’aux matériaux combustibles est requis.
REMARQUE : La zone ombragée au-dessus du comptoir indique le dégagement minimal jusqu’aux surfaces combustibles; des matériaux

combustibles ne peuvent pas se trouver dans cette zone. Pour I'installation dans un flot, un dégagement minimal de 305mm derriére la cuisiniére
jusqu’au mur arriére combustible au-dessus du comptoir est requis.
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